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P R I M P A R E SU S I N T E R

Vino Bianco
Vino Del Pescatore

Vino di colore giallo paglierino.
Ottenuto da uve bianche prodotte in Italia.

Con profumo gradevole e caratteristico.
Dal sapore asciutto e leggermente mandorlato.
È vino adatto al pesce, agli antipasti, alle uova,

alle carni bianche e ai formaggi.
Si consiglia servirlo alla temperatura di 8-10°C.

Conservare in luogo fresco, asciutto ed
al riparo da fonti di luce e calore. 

Gradazione alcolica effettiva: 10% vol.
Gradazione alcolica totale: 10,4% vol.

Cassa plastica a rendere 30 bottiglie, peso kg 15 
Pallet 48 casse (6 strati da 8) oppure 40 casse (5 strati da 8)

Cod. art.: 04 FR025 100
Le informazioni tecniche sono indicative, non impegnative.

Straw-colored wine. Made from white grapes
of Italy. With a pleasant and distinctive scent.

Dry taste, slightly almond. It is a wine for the fish,
appetizers, eggs, white meats and cheeses.

We recommend serving 8-10°C. 
Keep in a dry and cool place and

far from light and heat sources.
Effective alcohol content: 10% vol.

Total alcohol content: 10,4% vol.
Plastic case to return 30 bottles, weight kg 15 

Pallet 48 cases (6 layers x 8) or 40 cases (5 layers x 8)
Art. code: 04 FR025 100

Technical information is for guidance only and is not binding.

   VUOTO A RENDERE  EMPTY TO RETURN   0,25l


