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Montepulciano

d’Abruzzo
Vini Vinct
Denominazione di Origine Controllata

Vino di colore rosso intenso, con lievi sfumature
violacee quando giovane. Con odore vinoso, tenue,
gradevole. Dal sapore asciutto, morbido, sapido,
tannico. Vino adatto a piatti piccanti, carni alla griglia,
insaccati stagionati e primi piatti ricchi di sugo.

Va servito alla temperatura di 18-20°C.
Conservare in luogo fresco, asciutto ed

al riparo da fonti di luce e calore.

Gradazione alcolica effettiva: 12% vol.

Cassa plastica a rendere 30 bottiglie, peso kg 15

Pallet 48 casse (6 strati da 8) oppure 40 casse (5 strati da 8)

Cod. art.: 20 FRO25 120 (20XX FR025 120)
Le informazioni tecniche sono indicative, non impegnative.

Deep red wine with violet hues when young.
Bouquet: harmonic, persistent, intense.

This wine is balanced, nicely bodied, tasty, dry,
persistent on the palate and properly tannic.
It goes very well with roasts, mixed grilled meats,
game birds, hare and seasoned cheeses.
Optimal serving temperature 18-20 °C.

Keep in a dry and cool place and

far from light and heat sources.

Effective alcohol content: 12% vol.

Plastic case to return 30 bottles , weight kg 15

Pallet 48 cases (6 layers x 8) or 40 cases (5 layers x 8)

Art. code: 20 FR025 120 (20XX FRO25 120)
Technical information is for guidance only and is not binding.
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